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PRAKATA

Puji syukur kami panjatkan ke hadirat Allah swt. karena atas 
rahmat dan hidayah-Nya, buku yang berjudul Olahan Sehat 
Kerang Darah ini dapat terselesaikan. Buku ini diharapkan 
sebagai ide untuk mengolah kerang darah menjadi 
makanan bergizi.

Buku ini berisi informasi singkat tentang cara pengolahan 
kerang darah agar menjadi aneka resep kuliner sehat. Buku 
ini terdiri atas tiga bagian utama, yaitu Selayang Pandang 
Kerang Darah, Menurunkan Kandungan Logam Berat dalam 
Kerang, serta Aneka resep Olahan Kerang. Buku disajikan 
dengan bahasa yang sederhana sehingga diharapkan 
mudah dipahami oleh masyarakat umum. Selain itu, 
booklet ini juga dilengkapi dengan foto foto berwarna 
sehingga lebih menarik.

Melalui Buku ini, diharapkan masyarakat makin gemar 
mengkonsumsi kerang yang telah diolah secara sehat. 

     Surabaya,  Agustus 2022

     Tim Penulis
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